LIGURIA
BERE

VINI E PRODOTTI TIPICI

La Spezia Centro storico
29.26.27 Giugno 2010

Esposizione, degustazioni, incontri, workshop
ORARIO: 18,00 - 24,00 » INGRESSO LIBERO
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INAUGURAZIONE — :
venerdi 25 giugno 2010 - ore 17 - )
Urban Center - Via Fazio

LIGURIA DA BERE

Questa manifestazione si inserisce tra le pill rilevanti attivita di promozione del territorio
ligure e dei prodotti della sua enogastronomia. La rassegna, dedicata alla valorizzazione
dei vini Doc e Igt, ha I'obiettivo di guidare il consumatore alla conoscenza delle
varie etichette attraverso percorsi di degustazione. | produttori condurranno il pubblico
alla scoperta di nuovi connubi vino - cibo per gustare a pieno i sapori di questa
splendida regione.

Durante la cerimonia inaugurale, verranno assegnati riconoscimenti agli operatori del se :‘
- produttore, giovane produttore al femminile, enologo, ristoratore, giornalista - che, nel
dell’'ultimo anno, si sono distinti nella produzione, promozione e valorizzazione del vino lig
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( / Provincia della Spezia
Tel. 0187 2543207
Camera di Commercio La Spezia rtlnfena@pI'OVInCIaSDIt
CCIAA della Spezia
Tel. 0187 728295
LIGURIA ufficio.stampa@sp.camcom. it
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Nell’area pedonale di Corso Cavour, nel cuore antico della citta della Spezia, i produttori liguri presentano
le proprie produzioni Doc e Igt: negli stand sara possibile degustare ed acquistare i vini, chiedere consigli
sugli abbinamenti con il cibo, approfondire la conoscenza del vino e delle aziende che lo producono.

@ Degustazioni

Nello stand della Camera di Commercio della Spezia (accanto a Piazza Beverini), condiviso con tutti gli
enti organizzatori della rassegna, i visitatori potranno acquistare il bicchiere da degustazione con relativa
sacca e i ticket per accedere alle degustazioni.

Costo del bicchiere da degustazione e sacca 5,00 Eu

Costo del bicchiere da degustazione, sacca e 3 degustazioni 10,00 Eu

Costo di ogni degustazione 2,00 Eu

| ticket si potranno utilizzare in qualsiasi stand e per qualsiasi tipologia di vino.
La vendita dei ticket, per tutti i tre giorni di manifestazione, sara effettuata dalle 18,00 alle 24,00.

@ Liguria da Bere in tavola

Numerosi ristoranti e bar, sia del centro che dei dintorni della citta, che hanno aderito alla manifestazione
propongono, nei tre giorni di fiera, menl e aperitivi-degustazione a prezzo fisso: un’occasione per
apprezzare a pieno I'abbinamento tra i vini liguri e la gustosa cucina tipica spezzina.

@ Serate a tema al Camec

Sulla terrazza del Museo Camec (Piazza Cesare Battisti, 1) si potranno assaporare originali abbinamenti
tra vino e cibo. Chef locali accompagnati da esperti sommelier ci guideranno nella degustazione dei
pill rappresentativi vini liguri. Per un pubblico ristretto e selezionato su prenotazione, le serate a tema
si terranno il 25 e 27 giugno alle ore 21.00, il 26 giugno alle ore 20.30 e alle ore 24.00. Costo 10 euro.

Info: AIS (Associazione Italiana Sommelier)
Tel. 0187 529791 - antonello@sciacchetra.com - marcorezzano@virgilio. it

@ Convegno “Impariamo a leggere le etichette” Venerdi 25 giugno alle ore 18.00

Presso lo stand della Camera di Commercio si terra il convegno, inerente |'etichettatura dei prodotti
alimentari, rivolto a tutti i consumatori al fine di fornire gli strumenti opportuni per poter comprendere
al meglio le informazioni riportate sulle etichette. Il convegno sara curato da tecnici del Dintec.

Info: Tel. 0187 728213 - fabio.berti@sp.camcom.it

@ Convegno “Vino e biodiversita” Domenica 27 giugno alle ore 18.00

La filosofia della nuova guida ai vini di Slow Food Editore secondo i principi del buono, pulito, giusto.
Interverranno rappresentanti della banca del vino di Pollenzo, di Slow Food Editore ed alcuni produttori
di vini liguri naturali. A cura della Condotta Slow Food La Spezia e Cinque Terre

LIGURIA DA PER GLI OPERATORI DEL SETTORE

Workshop: viticoltori e ristoratori a confronto

Liguria da Bere & anche un momento di contatto diretto tra i produttori e chi opera nel settore della
ristorazione. Domenica 27 giugno dalle 14.30 alle 18.00, presso il museo Camec si terra un workshop
durante il quale numerosi ristoratori, espressione del territorio, incontreranno i produttori vitivinicoli presenti
alla manifestazione per valutare possibili forme di collaborazione confrontando esigenze, prodotti e servizi.
Info:

Azienda Speciale della Camera di Commercio “Manifestazioni Fieristiche”

Tel. 0187 728264 - 277; azienda.fiere@sp.camcom. it

Comune della Spezia

Tel. 0187. 745627 silvia.cavallini@comune.sp.it

@ Incontri con la stampa specializzata

Durante la manifestazione i produttori potranno incontrare giornalisti del settore, sia nazionali che esteri,
con I'obiettivo di far conoscere le eccellenze liguri a un pubblico sempre pil vasto.

Info:

Provincia della Spezia

Tel. 0187 2543207 - rtinfena@provincia.sp.it
Camera di Commercio della Spezia
Tel.0187728295 - ufficio.stampa@sp.camcom.it




